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FISA DE LUCRU

Carnea si produsele din carne

I Incercuiti litera corespunzdtoare rdspunsuluicorect:
1. Prezinta fibre fine si dense, tesut conjunctiv tare si un continut scazut de grasimi:

a. carnea de pasare;
b. carnea devanat;
c. carnea de porg;
d. carnea de vita.
2. Semipreparatele din carne sunt:
a. ghiudem, babic;
b. parizer, carnati extra;
C. mici, carne tocata;
d. toba, caltabos.
3. Cele mai importante surse de proteine pentru organism sunt:
a. carnea si preparatele din carne;
b. grasimile alimentare;
c. laptele hiperproteic;
d. cascavalul.

Il. Scrieti in dreptul afirmatiilor litera A, dacd sunt adevdrate si litera F, daca sunt false.

....... a. Fezandarea este un procedeu de prelucrare primara a carnii de vanat.

...... b. Osanza se foloseste la obtinerea produselor de patiserie si cofetarie.

....... c. Sterilizarea este o metoda de conservare prin care sunt distruse doar microorganismele vegetative.
....... d. Aditivii alimentari imbunatatesc proprietatile organoleptice ale preparatelordin carne.

1ll. Dati exemple de produse a cdror preparare necesitd ca materie primd carnea.

IV. In imaginea de mai jos este prezentat sortimentul produselor din carne. Completati schema cu
produsele care lipsesc.
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